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PARIS MONTPARNASSE

Le Pullman Paris Montparnasse s’illumine d'un éclat particulier
pour la saison festive | Ici, les célébrations deviennent une
expérience sur-mesure empreinte de raffinement et de générosité.

Nous sommes ravis de vous accueillir pour partager la féerie des
fétes autour de moments de convivialité lors d'un diner ou d'un
brunch dans nos restaurants Fi‘lia et Umami ou au cours d'une

soirée étincelante au Skybar Paris.

Paris Montparnasse shines with a special glow this festive season.
Here, celebrations are transformed into tailored experience,
refined, generous, and unforgettable.

Join us to embrace the magic of the holidays, from intimate
dinners and indulgent brunches at Fi’lia and Umami, to a
sparkling night high above the city at Skybar Paris.
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Dans cet horizon argenté au cceur de 'hiver, le chaleureux restaurant Fi’'lia se pare
de ses atouts les plus doux et réconfortants : des produits italiens d’exception et des
recettes authentiques twistées avec audace.

Le temps d’un diner et d’un brunch, laissez-la dolce vita et la féérie des fétes se
rencontrer.

. Brunch de Noél - 82€ par adulte | 41€ par enfant
. Brunch de Noél au Champagne - 98€ par adulte avec une coupe

. Diner du Réveillon du Nouvel an - 120€ par adulte | 60€ par enfant
. Diner du Réveillon du Nouvel an Fi’lia + une demi-bouteille de Ruinart
+ Acces Skybar avec une coupe de Champage - 350€ par adulte
. Diner du Réveillon du Nouvel an Fi’lia + une demi-bouteille de Ruinart
+ Acces VIP au Skybar avec Open bar Champagne - 490€ par adulte

Réservations
www.filiaparis.com/fr/booking

W@% Celebrations

As winter settles in, Fi'lia wraps itself in warmth and comfort. Exceptional ltalian
ingredients, authentic recipes, and a daring modern twist come together to create a
feast full of heart and flavor.

For dinner or a festive brunch, let la dolce vita meet the enchantment of the season.

. Christmas Day Brunch - 82€ adult | 41€ child
Christmas Champagne Brunch - 98€ adult including one glass of champagne

. New Year’s Eve Dinner - 120€ adult | 60€ child
. New Year’s Eve Dinner at Fi’lia + half bottle of Ruinart
+ Skybar access with 1 glass of Champagne - 350€ by adult

'3 , .. . New Year’s Eve Dinner at Fi’lia + half bottle of Ruinart

u L #VIP Access to the Skybar with Champagne Open Bar - 490€ by adult
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(V) GORGONZOLA / TALLEGGIO / MINI ARANCINI AU SAFRAN MORTADELLA / SALAME / COPPA /
PARMIGIANO / STRACCIATELLA MINI SAFFRON ARANCINI PROSCIUTTO / FOCACCIA / PANE CARASAU
(V) VELOUTE POTIRON CEPES, CARPACCIO DE BAR (V) BURRATINA A LA TRUFFE VITELLO TONNATO
CHATAIGNES GRILLEES SEABASS CARPACCIO TRUFFLE BURRATINA VEAL WITH TUNA SAUCE
PUMPKIN & MUSHROOMS VELOUTE, - .
GRILLED CHESTNUTS (V) ARTICHAUT EN CROUTE GREMOLATA GAMBAS GRILLEES
ARTICHOKE WITH HERB GREMOLATA GRILLED PRAWNS
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COTE DE VEAU A LA MILANAISE DAURADE GRILLEE AU FEU DE BOIS, LEGUMES LASAGNES ARTICHAUT & POULET
MILANESE VEAL WOORE-FIRE GRILLED, VEGETABLES CHICKEN & ARTICHOKE LASAGNA
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POMMES DE TERRE NOUVELLES, ® OIGNONS AIGRE-DOUX ® POLENTA FRITE, CEPES, CITRON

GUANCIALE, BROCOLINI SMALL ONIONS IN SWEET & FRIED POLENTA, PORCINI MUSHROOMS,
NEW POTATOES, GUANCIALE, BROCOLINI SOUR SAUCE LEMON

Dl

» BUCHE FILIA / TIRAMISU / BABA AMARETTO / SFOGLIATELLE / CANNOLI / PANETTONE / TORTE CAPRESE

,@ “VEGETARIEN / VEGETARIAN &° %M/ mote...
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g 82€ par personne / per person (no alcohol)
) 3 98€ par personne avec une coupe de Champagne / per person with a glass of Champagne
41€ par enfant - 12 ans / for children under 12.

.~ .. Réservations : www.filiaparis.com/fr/booking

PARIS MONTPARNASSE
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Diner Nouvel An | New Year's Eve Dinnér

VELOUTE DE CHATAIGNES GRILLEES, PARFUME A L’HUILE DE BERGAMOTTE
ROASTED CHESTNUT SOUP FLAVORED WITH BERGAMOT OIL
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RISOTTO A LA TRUFFE NOIRE & AU PARMESAN AVEC BRISURES DE TRUFFE NOIRE
RISOTTO WITH BLACK TRUFFLE & PARMESAN CHEESE WITH BLACK TRUFFLE SHAVINGS
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CANNELLONI MAISON FARCIS A LA CHAIR DE HOMARD & COEUR D’ARTICHAUT, NAPPES D’UNE BISQUE A LA CITRONNELLE
HOMEMADE CANNELLONI STUFFED WITH LOBSTER AND ARTICHOKE HEARTS, TOPPED WITH A LEMONGRASS BISQUE
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BUCHE FI'LIA / TIRAMISU / BABA AMARETTO / SFOGLIATELLE / CANNOLI / PANETTONE / TORTE CAPRESE ...

(V) VEGETARIEN/VEGETARIAN &2 7]@,@/ e

120€ par personne avec une coupe de Champagne par personne
120€ per adult with a glass of Champagne per person
60€ par enfant - 12 ans / for children under 12

o . Diner du Réveillon du Nouvel an Fi’lia + une demi-bouteille de Ruinart
P + Accés Skybar avec une coupe de Champage - 350€ par adulte
g . New Year’s Eve Dinner at Fi’lia + half bottle of Ruinart
4 + Skybar access with a glass of Champagne - 350€ by adult
| ¥ . Diner du Réveillon du Nouvel an Fi’lia + une demi-bouteille de Ruinart
2 Gt l - + Acces VIP au Skybar avec Open bar Champagne - 490€ par adulte

el s New Year’s Eve Dinner at Fi’lia + half bottle of Ruinart

% ;+VIP Access to the Skybar with Champagne Open Bar - 490€ by adult
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g Réservations : www.filiaparis.com







UMAMI BURGER

NEW YEAR’S EVE BUFFET WITH DJ & COUNTDOWN AT 23:59

ENTREES PLATS
VELOUTE DE POTIMARRON, FILET DE DAURADE "TIKIN-XIC", PIECE
COURGETTES CROUSTILLANTES & DU BOUCHER MARINEE, TENDERS DE
OIGNONS ‘RINGS’, POULPE POULET AUX EPICES, MAC&CHEESE,
MARINE, TATAKI DE THON, BURGER BOEUF OIGNONS
GUACAMOLE & PICO DE GALLO CARAMELISES CHEDDAR, BURGER
SUR TORTILLA... POULET CROUSTILLANT...
-y -~ -
A COTE

PATATES DOUCES CARAMELISEES AU SIROP
D'ERABLE, RIZ VENERE PILAF & NOIX DECoco
MATS FACON “ESQUITES”, ...

& FROMAGES ET DESSERTS A GOGO !

Y T
STARTERS MAINS
CREAMY PUMPKIN SOUP,CRISPY “TIKIN-XIC” SEA BREAM FILLET,
ZUCCHINI & ONION MARINATED BUTCHER'’S CUT, SPICED
RINGS, MARINATED OCTOPUS, TUNA CHICKEN TENDERS,
TATAKI, GUACAMOLE & PICO DE MAC&CHEESE,BEEF BURGER WITH
GALLO ON TORTILLA... CARAMELIZED ONIONS &

CHEDDAR,CRISPY CHICKEN BURGER,

SIDES

MAPLE-GLAZED SWEET POTATOES, VENERE RICE
PILAF WITH COCONUT, MEXICAN-STYLE
“ESQUITES™ CORIN

& ALL-YOU-CAN-EAT CHEESES AND DESSERTS

90 EUROS PAR PERSONNE
a 90 EUROS PER ADULT

45 EUROS POUR LES ENFANTS DE MOINS DE 12 ANS
45 EUROS FOR CHILDREN UNDE RS 28ECER SRS

RESERVATIONS
WWW.UMAMIBURGERPARIS.COM

PARIS MONTPARNASSE
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PARIS

Le Nouvel An - la nuit la plus scintillante de l'lannée

Sous un ciel bleu profond parsemé d’astres argentés ; plongez dans une atmosphere vibrante rythmeée par
des performances électrisantes de nos DJs a 115 metres au-dessus de Paris.
Commencez les célébrations dans notre restaurant Fi'lia puis direction le 32eme étage au Skybar Paris pour
une soirée festive inoubliable : champagne, ambiance vibrante, décor glacé - le tout avec Paris a vos pieds !

Entrée avec une coupe de Champagne
22h - 04h : 150€ / personne - Réservations : www.skybarparis.com
SKY Access
Diner Fi'lia Paris avec 2 bouteille de Ruinart + acces Skybar : 350€ / personne
VIP Access
Diner Fi'lia Paris avec %2 bouteille de Ruinart + acces VIP Skybar avec open bar Champagne : 490€ / personne
Réservations des deux packages sur : www.filiaparis.com
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New Year's Eve - The most sparkling night of the year

Under a deep blue sky dotted with silver stars, dive into a vibrant atmosphere driven by electrifying DJs’
performances 115 meters above Paris.
Begin the celebrations in our Fi'lia restaurant, then head to the 32nd floor at Skybar Paris for an unforgettable
festive night: champagne, a buzzing ambiance, an icy décor — all with Paris at your feet!

Entry with a glass of Champagne

i 10 PM - 4 AM: €150 per person — Reservations : www.skybarparis.com

M . : SKY Access

s‘ Dinner at Fi'lia Paris with Y bottle of Ruinart + Skybar access : €350 per person

“ £ VIP Access

1 ﬂmnér at Fi'lia Paris with %2 bottle of Ruinart + VIP Skybar access with open-bar Champagne : €490 per person
e W Reservations for both packages: www.filiaparis.com
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