PARIS MONTPARNASSE
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DES PRODUCTEURS 21€ Enfant

DIMAN(HE ]5 JUlN % ]2H-] 6H Gratuit pour les moins de 6 ans

Des produits cultivés avec passion par nos producteurs et

artisans, cuisinés avec talent par nos Chefs :

Rencontre avec ceux qui font le goit
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Hotel Pullman Paris Montparnasse
19 Rue du Commandant René Mouchotte, 75014 Paris



NOS
PRODUCTEURS

PAYSAN URBAIN

Micro-pousses

MAISON SAVARY

Flans & pains au levain

LUCA ANGELI

Huile olive pour dessert

FERME D'ALEXANDRE

Légumes et fruits

CHARRAIRE

Fromages affinés

MARINA SEA FOOD

Saumon fumé a chaud

OLIVIER BROSSET

Saucisse au couteau

KIKI DE
MONTPARNASSE

Biéres parisiennes

LES AFFRANCHIS

Vins rouges vinifiés
dans un Chai & Paris

Le Pullman Paris Montparnasse organise son premier
“Brunch des Producteurs” le dimanche 15 juin,
a I'occasion de la Féte des Peéres

Une mise en avant des producteurs et artisans locaux qui inspirent les
chefs de I'hdtel a réaliser des recettes créatives et innovantes au
quotidien, dans le plus grand respect des produits : une parenthése de
partage, sur la terrasse cachée et privée du Pullman Paris Montparnasse

Un avant-goit des recettes a déguster...

CEuf Poché, petit pois, féves & pistache, mayonnaise
acidulée, maison CHARRAIRE

Saumon fumé & chaud par la maison MARINA SEA
FOOD, concombre pickles

Saucisse au couteau d’OLIVIER BROSSET, oignons
caramélisés, moutarde - cuisson au barbecue

Courgette, aubergine de la maison CHARRAIRE, cuisson
au barbecue

"Choux-choux" a I'huile d’olive de LUCA ANGELI ...
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